
Cake salé aux escargots

Pour 3 pers. | Préparation : 15 mins.

INGRÉDIENTS

300g de farine
1 sachet de levure
3 oeufs
20cl d’huile d’olive
20 cl de lait
1 bocal de 180 g de salade d’escargot au choix
100 g de comté râpé
sel, poivre

PRÉPARATION

Préchauffer votre four TH 6

Mélanger petit à petit les ingrédients dans un saladier, puis disposer la pâte obtenue dans un moule à cake ou dans des petits
moules préalablement beurrés. mettre à cuire au four.

Vérifier la cuisson avec un couteau, attention les mini cakes cuisent plus rapidement

A servir à l'apéritif, ou pour un pique-nique

Bon appétit !

dans la catégorie : A partir de nos plats cuisinés

Retrouvez cette recette : https://escargotiere.com/recette/cake-sale-aux-
escargots

https://escargotiere.com/recettes/plats-cuisines

